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ติดตอสอบถามรายละเอียดเพ่ิมเติมและสงใบสมัครไดท่ี 
 

คุณรุจริา มณีโคตร 
 ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุร ี
โทร. 02-470-9244-5  โทรสาร 02-470-9240 

E-mail: ruchira.rms@gmail.com  
 

หรือสอบถามรายละเอียดดานวิชาการไดท่ี 
 

ศ. ดร.สักกมน เทพหัสดิน ณ อยุธยา 
ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุร ี
โทรศัพท 02-470-9244  E-mail: sakamon.dev@kmutt.ac.th 

 
 

ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร  
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี 

 

 
แผนท่ีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี 

 
126 ถนนประชาอุทิศ แขวงบางมด เขตทุงครุ กรุงเทพฯ 10140 
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โครงการจัดอบรม 
   

Mini Food 
Engineering 

Program 
 

หลักสูตรเร่ิมเปดรับสมัคร 
บัดนี้  ถึง วันท่ี 30 เมษายน 2562 

การอบรม 

ระหวางวันท่ี 1 มิถุนายน – 3 สิงหาคม 2562  

(เรียนเฉพาะวันเสาร) 

 

 

ใบสมัคร 

คาลงทะเบียน 

 เรียนตลอดหลักสูตร (3 หนวย) ที่คาใชจายตลอดหลักสูตร 30,000 บาท 

(สามหมื่นบาทถวน) 

 เรียนแยก หนวย 

หนวยที ่1 คาใชจาย 16,000 บาท (หนึง่หมื่นหกพันบาทถวน) 
หนวยที ่2 คาใชจาย  7,000 บาท (เจ็ดพันบาทถวน) 
หนวยที ่3 คาใชจาย 10,000 บาท (หนึง่หมื่นบาทถวน) 

ราคานี้รวม อาหารกลางวัน อาหารวาง เอกสาร และวัสดุประกอบการอบรม 
 

กรณีการโอนเงิน 
โอนเงินเขาบัญชี เลขที่     330-1-16927-2 
ธนาคารกรุงศรีอยุธยา สาขายอยถนนประชาอุทิศ      
ชื่อบัญชี       มจธ. – บริการวชิาการ 

กรณีชําระคาลงทะเบียนโดยจายเช็ค  

     ส่ังจายในนาม  มจธ. – บริการวชิาการ 

กรุณาระบุ ชื่อ – ที่อยู ในการออกใบเสร็จรับเงิน(โปรดทําเคร่ืองหมาย √ ในชอง) 
 เชนเดียวกับที่อยูดานบน 
 .............................................................................................................
...............................................................................................................................
 
 

mailto:sakamon.dev@kmutt.ac.th


 
         
 
 
 Mini Food Engineering Program ประกอบดวยการอบรมโดยวิทยากรผูเชี่ยวชาญในแตละสาขาวิชา โดยจัดการอบรมทุกวันเสาร 

ตั้งแตเวลา 9.00-16.00 น. โดยมีหัวขอการอบรมที่สําคัญดังตอไปนี้ 

วันท่ี หัวขอกิจกรรมการอบรม 
ราคาตอหนวย ราคาตลอดหลักสูตร 

(3 หนวย) 

1. Food Science for the Non-Food Scientists Module จาํนวน 5 สปัดาห 

16,000 บาท 

30,000 บาท 

1 มิถุนายน 2562 เคมีอาหาร (Food Chemistry) 6 ชั่วโมง  
8 มิถุนายน 2562 สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของอาหาร (Physical and Engineering 

Properties of Foods) 6 ชั่วโมง 
15 มิถุนายน 2562 ปฏิกิริยาในกระบวนการแปรรูปอาหาร (Reactions in Food Processing) 6 ชั่วโมง 
22 มิถุนายน 2562 จุลชีววทิยาและความปลอดภัยอาหาร (Food Microbiology & Safety) 6 ชั่วโมง 
29 มิถุนายน 2562 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร (Food Processing Technology) 6 ชัว่โมง 

2. Essentials of Food Engineering Module จํานวน 2 สปัดาห 

7,000 บาท 

6 กรกฎาคม 2562 สมดุลมวลสารและพลังงานในกระบวนการแปรรูปอาหาร (Material and Energy 
Balances in Food Processing) 6 ชั่วโมง 

13 กรกฎาคม 2562 การไหลและการถายเทความรอนในกระบวนการแปรรูปอาหาร (Fluid Flow and 
Heat Transfer in Food Processing) 3 ชั่วโมง 
ระบบการขนถายและสงกําลังในอุตสาหกรรมอาหาร (Transport and Utility 
Systems in Food Industry) 3 ชั่วโมง 

3. Understanding Food Operations Module จํานวน 3 สปัดาห 

10,000 บาท 

20 กรกฎาคม 2562 การแชเยือกแข็งและการแชเย็น (Freezing and Chilling) 3 ชั่วโมง 
การฆาเชือ้ดวยความรอน (Pasteurization and Sterilization) 3 ชัว่โมง 

29 กรกฎาคม 2562 การอบแหง (Drying) 3 ชั่วโมง 
กระบวนการแปรรูปอาหารขัน้สูง (Advanced Food Processing)  3 ชั่วโมง 

3 สิงหาคม 2562 บรรจุภัณฑอาหาร (Food Packagings) 6 ชั่วโมง 

ทั้งนี้มีการสาธิตกระบวนการและการใชเคร่ืองมือ/อุปกรณตางๆ ที่เก่ียวของกับหัวขอการบรรยายเพ่ือใหเกิดความเขาใจในเนื้อหามากข้ึน 
ผูเขารับการอบรมอาจเลือกลงทะเบียนเขารับการอบรมเฉพาะหนวยใดหนวยหนึ่งหรือทุกหนวยก็ได อยางไรก็ตาม หากผูเขารับการอบรมตองการ

รับประกาศนียบัตรรับรองการผานการอบรมจากภาควิชาวิศวกรรมอาหาร จะตองลงทะเบียนรับการอบรมทุกหนวย และตองเขารับการอบรมหนวยที่ 2 
ครบทั้ง 12 ชั่วโมง และมีเวลาเขารับการอบรมโดยรวมไมนอยกวารอยละ 80 กรณีที่ผูเขารับการอบรมเลือกเขารับการอบรมทีละหนวย จนในที่สุดก็รับการ
อบรมครบทั้ง 3 หนวย ผูเขารับการอบรมจะตองรับการอบรมทุกคร้ัง (เขารับการอบรมรอยละ 100) จึงจะขอรับประกาศนียบัตรได   

□ เรียนตลอดหลักสูตร (3 หนวย) ที่คาใชจายตลอดหลักสูตร 30,000 บาท (สามหมื่นบาทถวน) 

□ เรียนแยกหนวย 

หนวยที่ 1 คาใชจาย 16,000 บาท (หนึ่งหมื่นหกพันบาทถวน) 
หนวยที่ 2 คาใชจาย  7,000 บาท (เจ็ดพันบาทถวน) 
หนวยที่ 3 คาใชจาย 10,000 บาท (หนึ่งหมื่นบาทถวน) 

คาใชจาย (รวมเอกสาร ของวางเชา-บาย และอาหารกลางวัน)  ผูเขารับการอบรมทุกทานจะไดรับประกาศนียบัตรตามขอกําหนด โดยไมตองทําการสอบ 
 

 

หัวขอการอบรม 
ปจจุบันอุตสาหกรรมอาหารของประเทศไทยมีการขยายตัวและ
เปล่ียนแปลงอยางรวดเร็ว โดยเฉพาะอยางยิ่งในแงของการ
ปรับปรุงกระบวนการผลิตใหมีประสิทธิภาพสูง ปลอดภัย 
ประหยัดพลังงาน และเปนมิตรกับส่ิงแวดลอม ท้ังน้ี เพ่ือ
ตอบสนองความตองการของผูบริโภคท้ังในและตางประเทศท่ี
เพ่ิมสูงขึ้น ตลอดจนเพ่ือใหกระบวนการและการผลิตมีตนทุนตํ่า 
เพ่ือยกระดับความสามารถในการแขงขัน และในขณะเดียวกันก็
เป น ไปตามข อกํ าหนดด านความปลอดภั ยอาหารและ
ส่ิงแวดลอมท่ีเขมงวดมากขึ้นในปจจุบัน 
 
ในฐานะหนวยงานช้ันนําของประเทศในดานการเรียน-การสอน
และการวิจัยดานวิศวกรรมอาหาร ซ่ึงเปนหัวใจสําคัญสําหรับ
การพัฒนาเทคโนโลยีและการปรับปรุงกระบวนการผลิตอาหาร 
ม า เป น เวล าก ว า  2 0  ป  ภ าค วิ ช าวิ ศ ว ก ร รม อ าห า ร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี (มจธ.) เล็งเห็น
ถึงความสําคัญในการใหความรู ความเขาใจท่ีถูกตองเกี่ยวกับ
วิศวกรรมอาหาร โดยเฉพาะอยางยิ่ งแก ผู ท่ีปฏิ บั ติงานใน
อุตสาหกรรมอาหาร หรือเจาของกิจการผลิตอาหาร ท่ีมิไดมี
โอกาสศึกษาดานวิศวกรรมอาหาร แตตองการหลักการเบ้ืองตน
ท่ีสําคัญไปใชในการปรับปรุงประสิทธิภาพของงานหรือกิจการ
ของตน 
 
ดวยเหตุดังกลาวภาควิชาฯ จึงจัดโครงการอบรมหลักสูตรระยะ
ส้ัน (Mini Food Engineering Program) โดยมุงเนนใหความรู
เบ้ืองตนท่ีเกี่ยวของกับวิศวกรรมอาหารกับผูเขารับการอบรมท่ี
ไมไดสําเร็จการศึกษาดานดังกลาว เชน ผูท่ีสําเร็จการศึกษาดาน
วิศวกรรมศาสตร หรือวิทยาศาสตรในสาขาท่ีไมเกี่ยวของกับ
วิศวกรรมอาหาร/เทคโนโลยีการอาหาร ตลอดจนผูท่ีสนใจท่ัวไป  

 

ความเปนมาและวัตถุประสงค 
 

คาใชจาย 
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หมายเหตุ: กําหนดการอบรมอาจจะมีการเปลี่ยนแปลง ตามความเหมาะสม 
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